¥ | Tercera semifinal de la V edicién de
Concurso Cocinero del Ao

El 16 de octubne joaguin Basza Rufete se proclamd ganador de b tercera
semifimal de la v ediclin de Conosrso Cotnero del Afko que tuve lugar en el
LCT {Centro de Cualificackdn Turistha) de Murcla, con un mend compuesio de
Biscuit helodo ge fole con maneenn doida, broles de mostaza ¥ abumedos
tomn emtrante; Lecharo de cordero cirice @ bajo femperaiurg con vaimila
quese de cobra como plate princpal; y Cugfe de creme catalana con terra
de eocan ¥ helodo de cenvepa pegea con hofas de miel como postre, También
iuwd lugar la tercera semifinal de la | Edicién de Concurso Camaren del Ao
gue dio came wencedor al canegenens Radl Sser Ganda,
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¥ | Grey Goose® 10 reine a los mejores
bartenders del mundo

Log mejones falentos en el dmbito de la cocbeleria de 1y paises S& reumienon
en gl corandn de la regilin rancesa de Cognac, para parmticipar en | (oniursa
Grey Goose™ 10, Duranie tres dias, los 13 pariicipantes visitaron la pona
acompafadas por el Maitre de Chai Frangoi Thibaul, creador de GREY GOOSE®
vdka, El vigje culmind con wn rete para los bartenders, a los que se pidio
gue creasen Su propia interpretacidn del ofctel GREY GOOSE® dry martini asi
coma la oeacifin de wn combinado inspirado en la kistoria de GREY GOOSE®
del campa a la botella, Cihan &nadologlu, de ka cocleleria Schumann de
Manich, se proclamd ganador de Grey Goose™ w0, wamegreygoose.com

ﬂ L'Eggs, su nuevo restaurante
en Barcelona

El chief Paco Pémez (dos estrellas Michalin en Miramar v dos en Enofeca), presents
sU muewd restauranie en Barorlora: L'Eggs. Es ol primer restagrante gastrandaico
de Barcelona que tiene como protagonista die s oferta los hueyvos, v sea como
base del plato o como acompafiante. En infinidad de formatos, texturas v
preparaflones. En paralelo, y para aguellos que prefieren que bos hurvos s
gueden en el comal, se ofrece una seccdn altemativa de la carta, Armooes,
ensaladas, cames y pescados que siguen |a misma flosofia: producto de calidad
y elaborackin creativa, Una cocina modema basada en wno de los ingredientes
muds antiguos, que L maestra de Paco Péeez constgue poner al dia, weeleggs.es

[ ¥ | Inauguracién del Restaurante PEPITO

El 2 de ocbubse se inaugund of
Restaurante PEPITO, el primer
resiguranie en Barcelona, que en honos
8 5u nombre revoluciona el pepite
elevandalo a la categoria de la cocina
d& Autor. PEPITO &5 un espadio
acopedor, agradable y con un encanto
ehpecial gue & encuinira en & caranin
de la ciudad Condal y cuyo Lecredo Se
basa en un especial cuidado por la
matera prima, donde los platos estin
clabarados con producies de mdsima
calidad, Para sw inaugurackin organizd
una degustacién de su caria en b gue
52 pede encontrar entrantes como &
PFica Pepito y tapas mds radickonales
elaboradss y presentadas con exquisita
ariginalicad.

> | Presentacién del libro Cocina Catalana

El 22 de pctubee tuvd Iugar la fiesta de presentacion del libeo Coona Catalana en el Palaw
Roben de Bancelons, contando oon b pamicipacion de los dilerenbes autores y de Ferran Adna,
autar del prologo. S trata de la produceidn mas ambicioss realizada hasta el momento soone
k2 Cocina Catalana actual, con 400 phginas, 168 receas y mas de 1000 faitas dnicas. En el lbro
uy chefs prestigiosos de Catalufa presentan Sus propuBstas pard heder en casa. Ademas, &
libra quiere rendir homenaje & [ull Saler, ex diedlar de El Bulil Los cocinens AulDfes Son: oan




